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II. ANEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése:

A nagy multd, hazai és nemzetkdzi szinten is ismert és elismert hajdunanasi
Popovics mézcsalad

2. A nemzeti érték szakteriletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

X agrar- és élelmiszergazdaséag (1 egészség eés életmod [ épitett kbrnyezet
[ ipari és miiszaki megoldasok (1 kulturalis 6rokség (1 sport
[Itermészeti kornyezet [J turizmus

2. A nemzeti érték fellelhetéségének helye:

4. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik

X telepulési [1tajegyséqi [Omegyei [ kalhoni magyarsag



5. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének
leirasa:

., A méz tomeény napsugar, stirii cukor, kacago szeretet.”

Boszdrményi Gyula

A magyar nemzeti értékekrol és hungarikumokrol szolo 2012. évi XXX. torveny, azaz a
hungarikum térvény europai szinten is egyediilalld kulturalis er6térként, specialis értékgyiijtd
felilletként biztosit lehetdséget arra, hogy 8 kategdridban azonositdsra, mindségi
dokumentalasra és a magyar nemzeti értékpiramis valamely, vagy mindegyik szintjén nemzeti
értékként torténd azonositasra keriiljenek szellemi, targyi, kulturalis, természeti és egyéb
értékeink. Azon kincseink, melyek a magyar hagyomanyokbol fakadnak és a magyar tehetség
és tudas jeleit viselik magukon. A Hajdinanasi Telepilési Ertéktar megyei és orszagos
vetiiletben is példaértékii kovetkezetességgel, torvényi megfeleléssel és rendszerességgel
miikodve dolgozik mar évek ota ezen a feliileten is, s visszatiikrozve a nagy multa hajda
teleplilés kulturalis-természeti-torténelmi soksziniiségét, szamos besorolt, s mar magasabb
szinteken is pozitivan mindsitett értékkel dicsekedhet. Ezuttal — a vonatkozo torvény
szempontrendszere alapjan, — az ,,Agrar-és elelmiszergazdasag” kategoriaba sorolhato, hazai
és nemzetkdzi szinten is ismert és elismert Popovics mézcsalad helyi értékké nyilvanitasat kérd
javaslattételi tanulmany késziilt el a Telepiilési Ertéktar Bizottsdg munkajat megtiszteld
alaposséaggal, a javasolt értéket is méltdan dokumentalé maédon.

A méz fogalma a Magyar Elelmiszerkényv megfogalmazasa szerint: ,,A méz az Apis mellifera
méhek altal a névényi nektarbol vagy élo névényi részek nedvébol, illetve a novényi nedveket
szivo rovarok dltal az élé novényi részek kivdlasztott anyagabdl gyiijtott természetes édes
anyag, amelyet a méhek begyiijtenek, sajat anyagaik hozzaadasaval datalakitanak, raktaroznak,
dehidrdlnak, és lépekben érlelnek.” (Codex Alimentarius)

A hungarikum torvény altal el6irt torténeti iv és egyéb karakterjegyek felvazolasanak hiteles
kontextusba helyezéséhez érdemes visszatekinteni a méz torténelmének gydkereihez, ehhez
pedig rendkiviil messzire kell visszamenniink az idében, bar a méz értéke ma is sokrétii: olyan
természetes élelmiszer, mely jotékony hatassal van szervezetiinkre. Nem egyszeriien édesitdszer,
vagy edesség, hanem egy hasznos taplalékkiegészits, mivel szamos nélkiilozhetetlen vitamint,
asvanyi anyagot és nyomelemet tartalmaz, s mig a korabbi évszazadokban még kuri6zumnak
szamitott bizonyos idészakokban, addig napjainkban mar nagyon kdnnyen hozzaférhetd, akar
még kozmetikumokban is megtalalhaté. Maga a méhészkedés hazankban mar évszazadok
Ota, de a mult szazad kozepétdl folyamatosan is kiemelked6 szerepet kap, s bizony egy
rendkivil exportképes agazat, mivel a magyar méz vilagszerte elismert.

A korabbi évszdzadokban azonban mégis sokkal nagyobb szerepet jatszott a méz, mint
napjainkban. Az 6skor embere ugyanis olyan élelmet fogyasztott, amely vadaszattal és
gylijtogetéssel elérhet6é volt a szamara. Ekkor bukkant ra a méhekre, illetve a mézre.
Targyi igazolé erével biro erdekesség e vonalon, hogy egy 16.000 éves sziklarajz bizonyitja
a méz régre nyulo torténetét, mely a 1épes mézet gyiijté6 embert abrazolja. Késobb pedig,
az okorban mar gyiijtotték az ezzel kapcsolatos tapasztalatokat elédeink. A kultarnepek



mar kr.e. idokben felismerték a méz gyogyitd hatésait, s ekkor és emiatt mar méheket is
kezdtek tartani, azaz tudatosan méhészkedni. A mézet Kiilonbozo vallasi ritualékkal
kototték ossze, illetve még a halottakat is ezzel tartdsitottdk. Az egyiptomiaknal is
kiilonleges szerepet jatszott az édes szer. Hasznaltak kiilonb6z6 gyomorproblémakra, epe- €S
majbetegségekre, illetve hashajtoként is, mas gyogyfiivekkel keverve még a sebek gyogyitasara
is. Hippokratész példaul mézet hasznalt a lazas betegek gydgyulasaért. Piramisokban
fellelhet6k bizonyos mézes sutemények receptjei, vagy talaltak méhkast abrazolo véseteket is.
A gorog mitologia is tartalmaz mézhez k6t6do utalasokat, példaul Homérosz Ilidsza, vagy az
Odusszeia vonatkoz0 részei is megmutatjak, hogy e korok felfogasa a mézfogyasztas emberek
altal élvezhet6 elOnyeit isteni eredetiinek tulajdonitotta. Ez a gondolkodas is rendkivilinek
tartott jelent6ségét tamasztja ala. A méhek és az emberek kapcsolata tehat nagyon régre nyulik
vissza. A romai ¢és a gorog fiirdokben mézes vizet kiildtek a férfiak a kiszemelt holgyeknek,
ezzel is kimutatva vonzodasukat a nok felé és, ha a kiszemelt visszakiildte a vizet, akkor az az
udvarlas elfogadasat jelentette. Hazankban a lanyos hazban az édesanya, ha mézes pogacsaval
kinédlta az udvarl6t az azt jelentette, hogy akar vejének is elfogadna az ifjat. Tapasztalatok
szerint a mézben vannak olyan anyagok, melyek névelik a férfigerjedelmet. Manapsag mar a
szexologusok viragporos karat is alkalmaznak . A romai aranykor koltje, Ovidius, a mézet
szerelemfokozd szerként emlegette

Maga a korai vagy szakszoval ,,primitiv méhészkedés” tobbmillié évvel ezel6tt gy kezd6dott,
hogy amikor az adott kor embere tapasztalati iton raébredt arra, hogy a méz milyen jotékony
hatasokkal bir szamara, elobb még automatikusan ledlte a méheket. Késébb mar az ettdl
ésszerlibb méhészkedésnél pedig elkezdte hasznositani a méhészeti termékeket a méhész-
szarmazékok szétvalasztasaval. Az emberek gyakorlatilag annyit tudtak és sokan még
ennyit tudnak ma is a mézelé6 méhekrol, hogy az altaluk eléallitott termékek egészségesek.
Pedig igazabol a méz eldallitaisanak a médja egy rendkiviil izgalmas folyamat és a
hozzékapcsolodo torténetek is igen érdekesek. Mézelé idészakban a méhek nagyon
aktivak, a kaptarban nagy a nylzsgés, ez pedig a meleg, napsutéses napokon az igazan
jellemzé6. A méhek rengeteget repiilnek 1 kg méz elallitasahoz, ami mintegy 450.000 km-
t is jelenthet. Ez annyit tesz, mint majdhogynem 10-szer kordl repllni a Foldet az
Egyenlito magassagaban Raadasul, amikor a méh begyiijti a nektart, akkor a begyiijtott
nektar és viragpor Kiteszi testsulydnak a haromnegyedét. A méhek a mézgyomrukba
gyljtik a méz alapanyagat a viragbol gyiijtott nektarbol és mézharmatbdl. Itt alakitjak at
gyomornedveikkel a megfelelé vegyiiletté. Elparologtatva a felesleges vizet teszik siiriibbé,
tartésabba. A méz géles allaga miatt a baktériumok szaporodasat blokkolja, ezért
kivaléan alkalmazhaté akar sebek gyogyulasi folyamatainak élénkitésére is. A magas
cukortartalma (70-80 %) miatt rengeteg energiat nyerhetiink beléle, de iigyelni kell a
talzott fogyasztassal, mivel elhizashoz vezethet, viszont rendkivili fizikai igénybevétel
esetéen komoly energiaforrasunk lehet. Nem véletlen, hogy Mount Everest elsé
meghdditdjanal, Sir Edmund Hillarynél is minden atjan megtalalhat6 volt energetizald
élelemként a méz, mint természetes szénhidratforras.

Kijelenthet6 tehat, hogy az emberiség szamara a méz egy kulonleges érték, mely tébb
ezer apr6 méh szorgalmas munkajanak és egyiittmiikodésének koszonheté. A méhek
tanithatnanak minket, nem varjak el, hogy termeljink nekik barmit, csupan odafigyelést
igényelnek. Ertéket hoznak létre, hozzajarulnak az életiinkhdz, és kreativ munkat
végeznek az emberi kézdsségek szamara.



A vildg méztermelése napjainkban mintegy 1,2 millié tonna évente. Kina szdmit a méz
legnagyobb termeldjének a vilagon, a masodik pedig az Eurdpai Unid. A tagallamok kozil
kiemelkedik e teriileten Spanyolorszag, Franciaorszag, Gorogorszag és Németorszag. Ezekben
az orszagokban a legjelentésebb ugyanis a viragméz gyartasa. Az egy fore juté mézfogyasztas
sajnos elég csekély, ennek ellenére az Eurdpai Unid csak 50-55%-ban tudja a bels6 termelésbol
kielégiteni a fogyasztast. Evente mintegy 120-140 tonnat hozat be az EU, igy a méz
vilagkereskedelmének meghataroz6 szerepléje. A legnagyobb exportél6 orszagok kézé Kina,
Argentina és Mexikd tartozik, illetve Magyarorszag is elokelé helyet foglal el ezen orszagok
sordban. Mivel az Eurdpai Unid nem exportal, ezért a méz behozatalat vamokkal sujtja.
Az EU méhészeinek a szama megkozelitdleg 440.000 6, ezt a l1étszamot 8 millid 135 ezer
csaldd képezi. A méhészet a méhek mesterséges tartasat, az altaluk gyijtott és elkészitett
termékek kinyerését jelenti. Magyarorszagon kifejezetten kedvezdek a természeti adottsagok a
méhészet szempontjabol. Viszonylag hosszli a mézeld ndvények viragzasi iddszaka, amely alatt
a méhek nektarhoz juthatnak. Az orszag nagy kiterjedésti akacerdokkel rendelkezik, amely a
magyar méhészet legfontosabb méhlegeléje. Magyarorszdgon a meéhészkedés a
mezégazdasagnak egy igen fontos szegmense, kivalo minéségi terméket eloallitéo agazata,
s komoly, évszazados hagyoméanyokkal rendelkezik. Az Eurdpai Uniéban a magyar mézek
rendkiviil elismert mingségiinek szamitanak. Leginkabb az akacmézet emelhetjik ki ilyen
szempontbdl, mely a nemzetkdzi piacokon is rendkivil versenyképes. A természeti- és t4ji
adottsagok és az értékes mézlegelé teriileteink kiilonosen kedveznek a termesztésének. A
Magyarorszagon megtermelt méz 80-90%-at kulfoldon értékesitjuk. Ez sajndlatramélto,
mivel a magyar mézek sokkal jobb minéségiiek, mint a Kinabél behozottak. 2010-ben
17.500 méhészet lett regisztralva az OMME nyilvantartasaban. Jellemzdéen kisgazdasagi
keretek kozott, mellékfoglalkozasként méhészkednek az itt dolgoz6 emberek. Minden évben a
mézhozamok differencialtsaga a jellemz6, de példaul a 2010-es évben 16.500 tonna termést
produkalt az agazat. A megtermelt 6sszes méz 34 %-at a napraforgdbméz adta. Ezen kivil 21%
volt repceméz, 19% akacméz, a fajtamézek (hars, selyemkoro, facélia) 18% és a tébbi virdgmeéz
pedig 8%-a volt a megtermeltnek. Ugyanugy a termelt méz mennyisége is valtozé évenként.
Természetesen ez nagyban fligg az iddjarastol €s nem csak a mézeld csaladoktol. A méhészet
egy kiszamithatatlan tevékenység, nem tudhatjuk milyen id6jaras var az adott méhlegeldkre.
Sajnos hazéankban a mézfogyasztas elhanyagolhato, mindéssze 0,5 kg/f6/év. Ezen kiilonboz6
marketingfogasokkal és figyelemfelhivdo kampéanyokkal lehetne valtoztatni a
magyarorszagi értékesités javulasa érdekében, s ennek egyik jelentds, akar uttoré ereji
lépése lehetne a Hajdunanasi Telepillési Ertéktar Bizottsag dontése is jelen javaslat
targydnak helyi értékké nyilvanitasa kapcsan. Ez a magyar mezégazdasag egyik
szegmensének fellenditését, illetve a kisgazdasagok fejlodését is jelenthetné. Ezaltal nem
volna sziikség arra, hogy a magyar kivalo mindségii méziinket kiilf61don adjék el a gazdasagok,
hanem itthon kisebb kiszerelésekben kereskedhetnének vele.

A méz egy kitlin6 egészségmegodrzo szer, rendkiviil jol emészthetd és azonnal hasznosithato
energiaforras. Prof. Dr. J. H. Dustmann a vizsgalatai alapjan arra a kovetkeztetésre jutott, hogy
a méz egyike azoknak az élelmiszereknek, melyek a legkevesebb karos anyagot tartalmazzak.
Korilbelll 70 fele jotékony gydgy- és fizioldgiai hatasa ismert. Kivalé szénhidratforras, 11
féle vitamint tartalmaz (pl.: C,B,H,P), 30 féle &svanyi anyagot és 19 féle aminosavat. Ezen
kivil enzimek, illoolajok, bioaktiv anyagok és fehérjék is megtalalhatoak benne. A
mézben 1évo viasz fokozza a méz hatékonysagat az immungyengeségek esetén. Javitja a
teljesitoképességet, a szervezet oxigénellatasat, segit a faradtsag lekiizdésében, illetve
kivalo méregtelenité hatasa is ismert, st sebek kiilso fertétleniteésére is kivaloan alkalmas.
Ezeket az immunerdsito hatasokat igazan csak rendszeres, napi fogyasztis esetén
érhetjik el.



A méznek két természetes alapanyaga van. Az egyik a nektar, a masik pedig a
mézharmat. A nektar, kiilonboz6 szénhidratok vizes oldata, mellyel a viragok a rovarokat
csalogatjak. Tulnyomorészt szénhidratot, killondsen szachardzt tartalmaz, ezen kivil fehérjét,
asvanyi anyagokat, vitaminokat, aroma- és szinanyagokat, illetve savakat is. A mézharmat a
novényi nedveket szivogatd rovarok, példaul a levéltetvek Altal kivalasztott magas
cukortartalmd terméket jelenti. Carl von Linné, svéd tudos ,,mézcsinaloknak™ nevezte a
méheket, mivel a méhek nem készen taldljadk a mézet, hanem 0Osszegyujtogetik az ahhoz
szilkséges nyersanyagokat és ebbdl gyartjak a végterméket. A konnyen romlO taplalékot
eltarthatova teszik. Els6 1épésben a méhek a nyel6csoviikon keresztiil felszivjak a mézholyagba
a nektart vagy mézharmatot. Ezt a gylijtoméhek szallitjak a kaptarba (ez altalaban a 3 hetesnél
idGsebb egyedek feladata), ahol atadjak az otthoniil6 méheknek, avagy maguk ontik a sejtbe a
nektart. Eleinte a nektar akar 30-90% vizet is tartalmaz, ami elinditja az erjedési folyamatokat.
A feldolgoz6 méhek épp ezért bestiritik azt, az erjedés megakadalyozasa érdekében. A meleg
kaptarban a nektar viztartalma tovabb csokken, 17-20%-ra, mikdzben a méhek a szarnyukat
rebegtetik a nedves levegd kiaramldsa nyoman, éppugy ahogyan a meleg levegd tavozasat
siettetik. Az érlelési folyamat is tobb lépésbél all. Elészor a méhek egyfajta vegyi
atalakitast végeznek: az enzimek Kkisebb része a nektarban és a mézharmatbol mar
megtalalhato lehet, de nagyobb része a méh garatmirigyébdl jut a nektarba, gyiijtéskor és
érleléskor. A bonyolult sszetételii cukrokat, egyszeriibbekké bontja, igy 0j cukrokat épit {6l
(nadcukorbol gyumolcs- és szélécukor). Ezt a folyamatot invertdlasnak™ nevezik (OROSI
1989). Stiritéskor a méhek a nektart a nyitott szajukba veszik, ott mozgatjak, majd lenyelik, és
vegul Ujra szdjukba nyomjak. Ezt tobbszor megismétlik. A nektar kézben folyamatosan
keveredik a mirigyvaladékukkal. Lindauer szerint a nektar mozgatasa akar a kaptar hiitésére is
szolgalhat, de az bizonyos, hogy ezzel stirisodést érnek el. Mirigyvaladékukkal anyagokat,
elsésorban enzimeket adnak hozza. A nektar kémiai atalakulason megy keresztul. Katalaz,
foszfatdz, keményitdbontd diasztaz enzim hatdsara mézz¢ alakul. Tartositas érdekében a méhek
az érlelési folyamat végén viaszlappal fedik be a mézzel teli sejteket. Ez jelzi a meéhész szdmara
a gytljtésérettséget.

Ma Magyarorszagon hozzavetélegesen 20-25.000-ren foglalkoznak mar valtozo sikerrel
méhészettel, az alld és vandormehészetek is beleszamitva, s bizony azoknak van a ma
méhészkedéssel foglalkozni kezd6k vagy vagyok koziil sikere, akik rendelkeznek ezen a
vonalon csaladi hagyoménnyal vagy tapasztalattal, ugyanis nagyon nagyok a pusztulasok,
sokfajta betegséq veszélyezteti a méheket. — tudhatjuk meg Popovics Istvanné Csillatdl, aki
az elmult évtizedek alatt férje mellett komoly szaktudast szerezve valt a téma ismerdjévé.
Mindketten megszerezték a megfeleld szakképesitést is ezen a teriileten, s épp ezért azt
javasoljak a most méhészkedni vagyoknak, kezdéknek, hogy legyenek nagyon Kitartok,
ugyanakkor tanuljanak, képezzék magukat, mert az alapos tudas és a folyamatos szaktudas,
mint minden szakmaban, ezen a teriileten is nagyon fontos.

A mara hazai és nemzetk6zi szinten is ismert és elismert hajdunanasi Popovics
mézcsalad az agrarium vonalan dregbiti Hajdunanas hirnevét, nem véletlen, hogy a mara
onallo markava fejlodé Nanasi Portékdnak is megbecsult eleme. A javasolt nemzeti érték
konkreét torténetének felvazolasahoz egészen az 1953-as esztenddig kell visszanyilnunk a
mult szazad kdzepére, ugyanis a Popovics csalad méhészkedése mara mar 3 generacios
tevékenységgé nétte ki magat. Popovics Istvan édesapja ugyanis mar fia szuletése épp
1953-ban kezdett el méhészkedéssel foglalkozni. A rovarok fiara is atorokitett és menyében
is meglévd szeretete mellett szinte ,.kézenfekvd” volt akkoriban ez a tevékenység, hiszen
Hajdunanason nem csupan az orvosok és papok méhészkedtek szivesen a mult szazadban,
hanem az asztalos-kerékgyartok is, marpedig id. Popovics Istvannak ez volt az eredeti



szakmadja. Fontos torténeti adat, hogy ekkoriban, azaz a XX. szazad derekdn még 4-5 komoly
méheészet is volt Hajdunanason, addig ez a szam az 1970-1980-as évekre jelentdsen
leredukalodott. Ifj. Popovics IstvAn szamara szinte ,,vérébe kodolt” természetes orokség
volt e tevékenyeg szeretete, melyet hivatasanak tekint. Mar kisgyermekként ebbe nétt bele,
s tetszett neki ez a komoly tudast igényl6 szakma, hiszen egészen pici gyermekként, 6 évesen
segedkezett édesapjanak a méhek koriil. Alapveté ismereteit: a termeészet rendjét és a mehek
életét, a méhészkedés rejtelmeit a maga tapasztalatain Keresztiil megszerzo 6si tudas
vonalan, édesapjatol szerezte meg, aki kemény karakterrel nevelte bele utodait e
szakmaba, majd Nyiregyhdzan hivatalos képesitést is szerzett. Felesége, Csilla is Kivalo
tarsnak bizonyult kezdetben, majd méhészeti tudasat egy elismert budapesti tanfolyamon
elvégezve igazi méhésszé valt aposa gazdasagaban, férje oldalan, s id. Popovics Istvan 2010-
ben,82 évesen bekdvetkez6 halala utdn kdzdsen viszik tovabb a méhészetet, s szeretettel
adtak at gyerekeiknek is a megszerzett, generacios és szakmai tudast. Tobbek kdzott ez
kivalé minéségili, szamos elismerést és a kozonség osztatlan tetszését elnyeréo mézeik
sikerének egyik titka. Nem véletlen, hogy 6t gyermekuk kozul harman folytatjak a méhész
szakmat, mégpedig a harom idésebb gyermek, Csilla, Istvan és Maria. A két Kkisebb fiu
Balazs és Adam kulfoldon dolgoznak, de elismerik és tisztelik a csaladi hagyomanyt képezo
generacios tudaskincset képviselé6 nagysziilé, sziiloi szakmat, és testvéreik valasztott
hivatasat.

A hazai méhészetek két kategoriaja, azaz az all6 és a vandorméhészetek kdzll a Popovics
mézek immar szamos izvilaggal biro és folyamatosan gazdagodd mezcsaladja egy jelenleg
400 méhcsaladot szamlalé vindorméhészetbdl szarmazik, de volt olyan iddszak, amikor
500 méhcsaladdal dolgoztak Popovics Istvanék, ami oOriési logisztikat, koncentraciot,
komoly szaktudast és hozzaértést, rengeteg idot és szeretet, gondoskodast igényel.
Popovics Istvan és neje Csilla szdmara a tavaszi méhzsongas olyan, mint a muzsika, és még az
els6 méhcsipések is jol esnek ilyenkor, Istvan elmondésa szerint olyanok, mint masnak egy
forré nyari napon egy jo pohéar hideg sor. A nagy odafigyelést és a szaktudas mellett komoly
fizikai igénybevételt jelent6 méhészkedés soran el6fordult méar, hogy egy napon 60-65
méhcsipést is kapott, &m ez mar nem viseli meg a szervezetét. A Popovics méhészet fejlodési
tendenciait természetesen szamos tényezé befolyasolja: a fogyasztdi piac, a gazdasagi
hattérhelyzet és Kihivasok, a szakmai paraméterek és természetesen a hét tagu csalad
valtozé életperiddusai. Popovics Istvan és neje 1980-ban egyéni véllalkozasban kezdtek el
a méhészettel foglalkozni, s 2011-ben valtottak a tevékenység szamara kedvezébb keretet
kinal6 és agrarkorokben ekkoriban népszeriivé valé éstermel6i vonulatra. Osszesen 30
méhcsaladdal indultak 1980-ban, s a mostani 400 csaladig eltelt 37 évben sokfajta
kihivasnak kellett eleget tennilk, s egy hosszu, Kitartd és valddi szakmaisagot koveteld,
egy egész €leten at vitt elhivatottsag révén sokosszetevos munkaval érték el azt, hogy a
hajdunanasi Popovics mézeket mindenki egy speciélisan finom, az adott izesitést magas és
tiszta élvezeti szinten képviseld, rendkiviill finom magyar mézként azonositja mind a
hazai, mind a nemzetkozi piacon. Ez a fajta szakmai és emberi siker abbol is fakad, hogy
szdmukra a méhészkedés nem kényszerii munka, hanem belsé elkotelezodésbol eredd
hivatas, mar most is alig varjak, hogy kimehessenek a méhészetbe, hiszen tavasszal fel kell
nyitni a kaptarokat, s bizony mindegyikben més-mas teend6 var rajuk, meg kell néznitik, hogy
melyik méhcsalad melyik milyen kezelést igényel.

A generacios méhészeti tevékenységet megalapito id. Popovics Istvan, aki 1953-ban telepitett
alloméhészetével nem messzebb Hajdunanas hataranal ma biztosan biszke lenne fiara és
menyére, s unokaira, hiszen a Popovics vandorméhészet egy évben akar 8000-9000 km-t is
vandorol, hiszen specialis és nehezen megszerezheté, Magyarorszag legkiilonbozébb



teriiletein talalhaté6 méhlegelok adjak kiilonleges és jellegzetes mézeik alapanyagat. Pl. a
harsméz a Dunantulon, a selyemfiiméz a Kunsagban, mig a gesztenyeméz Somogyban talalhatd
méhlegelOkre vitt méhészkedésbdl szarmazik. A vandorméhészet szamtalan Kihivasat
fokozza még az a nehézségi faktor is, hogy roppant telitettek, mondhatni tulterheltek a
hazai méhlegelék, hiszen sok és egyre gyarapodd szdmu vandormeéhészet van az
orszagban, tehat a hagyomanyok, mar ,kijart”, megszerzett teriileteknek és a
tapasztalatnak ebben az esetben oriasi jelentésége van.

A speciélisan Hajdunanéson talalhato méhlegelok pedig a rendkivul finom vegyes
viragméz szamara kinalnak 6sszetéveszthetetlen alapot. Kétségtelen és jelen beadvany akar
magasabb értékszinten torténd pozitiv elbirdldsdnak alapjat is képezheti az a tény, ami egyben
Popovics Istvan mehész hitvallasanak egyik fundamentuma, hogy Magyarorszag a vilagon
egyedulallo, kivételes adottsagokkal rendelkezik bizonyos méztipusok eléallitasanak
vonatkozasaban, s itt olyan mézfajtakat lehet a méhekkel gyiijtetni, amelyeket a vilagon
bizony sehol mashol. Ez egyben kiildetésiik és jovébeli terveik alapja is: szeretnék a
Popovics meéheészetet egy olyan hazai és nemzetkdzi szinten egyedulalld méhészetté
fejleszteni a hajdunanasi gyokerekbdl kiindulva, hogy az a magyar méhészkedés
hagyomanyait a jelen kor Kkihivasaival, a modern idékben divatos izbéli varidnsokkal
gazdagitva a jovo szamara is tartdos és magyar méhészeti hagyomanyokat megorokito
értéket képviseljen. Ez egyben jelen beadvany megsziiletésének is a f6 oka.

A hajdUinandsi Popovics mézcsalad hosszu, kitartd és szisztematikus munkaval megalkotott
tarhaza most, 2017-ben a kovetkezd mézfajtakat tartalmazza:

Alap karakterii mézek:

Akéacméz

Amor akéac
Harsméz
Selyemfiiméz
Facélia
Mézharmat
Vegyes virarméz
Napraforgdméz
Gesztenyeméz

0. Repceméz

RoOoo~NoGOr~WNE

Il. izesitett mézek:

11. Levendulas méz

12. Bodzas méz

13. Hibiszkusz-csipkebogydéméz
14. Gyomberes méz

15. Homoktdvises méz

16. Fahéjas méz

17. Propoliszos méz



Kiilon kiemelendd, s izproba éltal is beigazolt jellegzetessége az izesitett mézeknek, hogy a
piacon forgalomba 1év6 hasonld tipustt mézeknél Iényegesen erételjesebb, természetesebb €s
az eredeti izélményt visszaaddo modon képviselik az ,,adalékanyag” tipikus aromajat, ami egy
specialis eljarastechnoldgianak és gondos, az evtizedek soran kikisérletezett és folyamatosan
fejlesztett metodikdnak koszonhetd.

A hajdunanasi Popovics mézek 2013-ig nagykereskeddk altal kerultek forgalomba és
szereztek komoly hazai nivot a hajdunanasi Popovics mézeknek, ezaltal a telepulés
hirnevét is dregbitették ezen a vonalon. 2013-t6l pedig mar maga a Popovics hazaspar
értékesiti a sajat maga altal keszitett portekajat a hazai piacon és juttatja el azt a
nemzetkozi megrendeloknek is. Csaladi és barati kapcsolatok révén ugyanis mar
Amerikdba, Németorszdgba, Ausztridba, Izraelbe, sot Ausztralidba is eljutottak a termeékek,
sot visszatéro igénnyel fogyasztjak az ottaniak a nemes magyar mézet.

A hazai piacon pedig a kovetkezo fesztivalokon és rendezvényeken jelennek meg a Popovics
mezek gazdag beltartalmu, valtozatos izkarakterii variansai:

A hires, ésszel és tavasszal megtartott debreceni Mihaly-napi Vasar
A miskolci Kocsonya Farsang

A Békéscsaban megrendezett Kolbasz Fesztival

OMEK

A Kaposvaron megrendezett Szent-Gorgy napi Ludas-napok
Az Un. Gesztenye Fesztival Velemen
Kaposvar-Allattenyésztési Kiallitas

Debrecen-Farmer Expo

Hortobagy-Lovas napok

10. A hires hortobagyi hidi-vasar

11. Tihany-Levendula Fesztival

12. Bollérfesztival Hajduboszérményben és Derecskén

13. Polgar-Hagyomdnydrzé kirakodovasar

14. Harsany- Szurkemarha fesztival

15. Miskolc- Régiségvasar

16. Miskolc Plaza, Auchan- Karacsonyi Vasar

17. Hajdubdszérmény- Bodza Fesztival

18. Kiilonb6z6 Termeloi Piacok

19. Nanasi Portéka és megjelenései

CoNoR~ LN E

Mindemellett a Popovics mézeket eléallito hajdindndasi méhész csalad Kiemelt
hangsulyt fordit arra, hogy egészséges termékei a jové generaciéjanak életét és
egészségtudatos taplalkozasat is segitsék, igy a klasszikus értékesitési vonal mellett
jotékonykodni is szoktak, igy pl.egy 2016. oktoberében megrendezett ,,Mézes
reggeli” nevii eseményen Hajdunanas Varos 0Osszes oOvodajaba és iskolajaba
eljuttatva felajanlottak 30 kg mézet, mely altal ekkor mintegy 1380 gyermek
kostolhatta meg a Popovics mézeket és szerezhetett meghatarozd izélményt. Az
immar 3 generacios szemlélettel dolgozé magyar méhészcsalad a jovoben is kiemelt
hangsulyt szeretne forditani a jové nemzedéke felé iranyul6 egészsegtudatos és
fogyasztdi élményekkel, s szamos pozitiv hatast képvisel6 mézfogyasztasra nevel6
stratégiaval. S természetesen Popovics Istvannak és a tevékenységét mindenben
tamogato, vele ,egyiitt 1élegezve” dolgozd, 6t évtizedek oOta erdsitd feleségének,
Csillanak is megvannak a személyes kedvenceik az egyébként minden tekintetben



kiloénleges és jellegzetes, minden fogyasztdé szdmara maradandd izélményt és ezaltal
,,visszatérést” jelenté mézek koziil. A méhész szakmat édesapjatol megorokolve tovabb
vivé és magas szintre fejleszté IstvAnnak kilonleges izvilaguk és gydgyhatasuk okan a
harsméz, a mézharmat és a repceméz a személyes kedvencei. A kreativ munkékat
végz0, igy az Gjitasokat kifinomult alapossaggal fejleszté Csillanak pedig az Uj kreacio,
a most fejlesztés alatt és bevezetés el6tt allo termék, a fahéjas méz a személyes
kedvence.

A Popovics méhészet szakmai alazata és folyton megujulo, a fejlédési és tanulasi
utakat keresd, a kihivasokhoz igazod6 szemlélete a megorokolt és komoly
tanulassal, kitartassal tovabb vitt gsi tudaskincs mentén haladé értékszemlélete a
siker zéloga. Ennek jegyében kivalo és egymast segité szakmai kapcsolatokat apolnak
a szintén hajdinanasi 1000 kaptarral termelé vandorméhszettel, a DOH-Bt-vel is, t6liikk
vették at pl. az Gjfajta és a munkat nagyban segité un. Dadant Blatt rakodokaptart, s 6k
is komoly szakmai tapasztalatokkal latjak el kollégaikat viszonzasként, folyamatos
szakmai egylittmiikodésben dolgozva. A hajdunanési Popovics mézcsalad tehat mind
szakmai multjaban, mind jellegében, mind folyamatosan boviilé, a magyar méz
multbol orokolt értékcsodajat a jelen kihivasain keresztiil a jové generacioi
szamara is megorzé termékcsoportként figyelemre mélté Gj eleme lehet a példas
igényességgel miikodé Hajdinanasi Telepiilési Ertéktarnak az ,,Agrar-és
élelmiszergazdasadg” kategorian beliil. A teleplilés egyik legrégibb méhészetének
termékei hoztak el ugyanis a legtobb dijat a legutébbi szakmai megmeérettetésen is (Id.
Melléklet).

A neves, nanési Popovics méhészet a varos egyik legrégebbi, legnagyobb muittal
bird, egészen a mult szazad kozepéig visszavezethetdo gyokerekkel rendelkezé
vandorméheészete, melynek gazdag eredet-és izvariaciokbol all6 mézcsaladja hazai,
de nemzetkdzi szinten is magas nivoval oregbiti e téren Hajdinanas hirnevét is.
Ezért a Nanasi Portéka megtisztelo eleme cimen til megérdemli a Popovics
mézcsalad, hogy a magyar nemzeti értékekrdl és hungarikumokrél sz616 2012. évi
XXX. torvény alapjan 6nall6 egységként is jelen legyen a helyi értékek soraban.



6. Indoklas az értéktarba torténoé felvétel mellett:

Hajdunanas Hajdu-Bihar megye ,sok értékarcui” varosaként igyekszik minden
megnyilvanulaséban és alapos figyelemmel megragadni azokat a megjelenési formékat,
hagyomanyos, avagy modern formanyelvli nyilvanos rendezvényeket, feliileteket, amelyek a
varos, s ezéltal e szép megye hirnevét is oOregbitik. A magyar nemzeti értékekrdl és
hungarikumokrol sz616 2012. évi XXX. torvény, azaz a hungarikum torvény pedig egy olyan
feliiletetet ado ,.kulturalis erotér”, mely lehetOséget biztosit arra, hogy a magyarsag multjat és
értékeit idéz06, egyedi teljesitménynek szamitd, egy-egy terség lakoinak mentalis jo kdzérzetét
¢és egyben az orszagimazst emeld egyéni vagy kozosségi produktumok, néprajzi, gazdasagi,
torténelmi vagy termeészeti kincsek nemzeti értékké nyilvanitva dokumentélodjanak az
utddgeneraciok szamara.

Ennek ,,a magyar nemzet egységétil” vezérelt 2012. évi XXX. torvénynek, azaz a hungarikum
torvénynek szellemiségének jegyében készittette el és nyUjtotta be Popovics Istvin Gstermeld
jelen javaslattételi tanulmanyat fiatal, am aktivan mikods Telepiilési Ertéktaranak
Bizottsagahoz. A magyar nemzeti értékek és hungarikumok olyan kincsek, amelyek ezer szallal
kotddnek tdjainkhoz, torténelmiinkhdz, tarsadalmunkhoz, termelési kultirankhoz, melyekhez
mi, a magyar nemzetet alkotok is ezer szallal kotodiink. Ez a beégyazottsag teszi ket
alkalmassé arra, hogy a magyarsag szimbdélumaiva, azonosito jegyeivé véljanak.

A helyi szinten a XX. szazad derekdig visszanyuldé hagyomanyokkal bir6 méhészkedés is a
térség egyik karakterjegye lehet, ezért e torvényi védjegy altal is méltatando érték, melynek
immar 64 éve képviselt, meglrizve tovabb vitt képviseldje a Popovics mézcsalad, mely helyi,
megyei, orszagos és nemzetkdzi elérésben Oregbiti a hajdunanasi agrarium erejét
méhészeti vonalon. Ezért a hungarikum torvény értelmében méltd és alkalmas a helyi értékként
torténé azonositasra. A javaslattételi dokumentacio mind a vonatkoz6 térvényt, mind a
Teleplilési Ertéktar Bizottsag szakembereinek munkajat, mind pedig magat a javasolt
értéket megtisztel6 alapossaggal sziiletett meg mindezek okan.

A magyar nemzeti értékpiramis 8 kategoéridja koziil az ,,Agrar-és élelmiszergazdasag”
kategoridba a kovetkezd tipusu értékek keriilhetnek besorolasra, mely tipoldgidnak szintén
megfelel jelen beadvany targya:

,,Az agrarium szellemi termékei és targyi javai — beleértve az erdészet, haldszat, vadaszat és
allategeészségligy terlletét — kiilonosen a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek, a
boréaszat, tovabba az allat- és novényfajtak.”

Ugyanakkor a javaslat témaja szempontjabdl lényeges még kiemelni, hogy szinte minden
tudomanyag leirta mar a sajat ,eérték” fogalmat. A magyar nemzeti értékekrol és
hungarikumokroél sz616 térvény 6nallo érték fogalmat nem tartalmaz, a nemzeti érték fogalmat
jeleniti meg. ,,Nemzeti erték: a magyarsag és a magyarorszagi allamalkotd nemzetiségek
tevékenységéhez, termelési kultirajahoz, tudasahoz, hagyomanyaihoz, a magyar tajhoz és
elovilaghoz kapcsolodo, nemzetiink torténelme, valamint a kézelmult soran felhalmozott és
megorzott minden szellemi és anyagi, természeti, kdz0sségi érték vagy termék, illetve a tajhoz
és elovilaghoz kapcsolodo materialis vagy immaterialis javakat magaba foglalo tajérték, amely



tanuskodik egy emberi kozosség és az adott teriilet torténelmi kapcsolatarol.” Ez alapjan pedig-
mint arra jelen javaslattételi tanulmany feltése is hivatkozott- a helyi értéktarba minden olyan
érték bekeriilhet, amirél a kozosség tigy dont. Ertéktarba keriilésiik altal pedig mar nemzeti
értéknek hivjuk Oket. Ez alapjan pedig a helyi értéktarba minden olyan érték bekeriilhet, amirél
a kozosség ugy dont. Ertéktarba keriilésiik altal pedig mar nemzeti értéknek hivjuk ket. Ez a
torvény egyik vezérfonala. Nincs hivatali kontroll a dontés elétt és utan, csupan a
lelkiismeret és a kozosség irant érzett felelésség. A jelenlegi gyakorlat azt mutatja, hogy
felelosségteljes dontések sziilettek. A torvény ertelmében tehat helyi értéktarba kertlhet
minden olyan értékkel és mindséggel rendelkezé dolog, amelyet a helyiek értéknek
tartanak, és az értéktarba jelolik.

A fentiek szellemében a hajdunanasi nagy multa és hazai, s6t nemzetkozi vetiiletben is
ismert és elismert Popovics mézcsalad helyi értékként torténé azonositasa egy értékes j
elemmel gyarapithatja az egyébként is gazdag Hajdunanasi Telepiilési Ertéktarat,
meégpedig az Agrar-és élelmiszergazdasag kategdrian bellil.

A 64 éves és immar 3 generacios helyi malt, a hazai és nemzetkdzi elismertség és
ismertség, dijakkal igazolt szakmai nivo tekintetében is kiemelked6 Popovics mézcsaladot
termeld Popovics Istvin dstermeld és csaladja a fenti érvrendszer mentén gondolkodva kéri
tehat jelen beadvanydban a vonatkoz6 térvénynek megfelelve a tisztelt Hajdinanasi
Telepllési Ertéktar Bizottsagot, hogy pozitiv dontéssel emelje be a javaslat targyat a

telepuilési értékek soraba.

Maga az a tény pedig, hogy civil irdnybol tortént jelen beadvany benyudjtasa ebben is
egyedivé és ,,zaszlés hajova” teszi a hajdasagi térségben Hajdinanas Varosat a helyi
értékmentést, és a példaértékkel miikodé Hajdunanasi Telepllési Ertéktar Bizottsag
munkajat is erdsitve az orszagos nemzeti értékmenté mozgalomban. A hungarikum
mozgalom elinditasa soran ugyanis egyértelmii cél volt, hogy a civil szervezetek, kozosségek
bekapcsolodjanak az értékek gyiijtésébe, feltarasaba. Az elmult évek tapasztalatai azt
mutatjak, hogy az ,,idealis allapot” az, ha a képviselOtestiilet és a civil kbzosségek kdzosen
valositjadk meg a helyi értéktar létrehozasat és miikodtetését. A helyi civil szervezetek tagjai,a
lakosok vagy maguk az értékgazdak lehetnek a legalkalmasabbak arra, hogy elinditsak a helyi
értékek gytlijtését, dokumentalasat, archivalasat, s ebbél a szempontbol is értékes jelen
beadvany Hajdunanas Varosa nemzeti értékmentésben betoltétt megyei és orszagos
jelentosége szempontjabdl is, s ezért is lehet figyelemre mélto a lakossagi oldalrol indulo
kezdeményezés az értéktari folyamatba torténo bekapcsolédasra.
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8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime: www.popovicsmez.com (késziildben)



http://www.mezbarlang.hu/napraforgo_mez_hatasai
http://www.nanasiporteka.hu/
https://www.youtube.com/watch?v=bOGopJUsdN
https://www.facebook.com/popovicsistvanmehesz/?fref=ts
http://www.popovicsmez.com/

MELLEKLETEK

1. Az cértektarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizudlis-
dokumentacioja:

Vezet6é méhcesalad szamu orszagok

orszag csalad (ezer)

Spanyolorszag | 1750

Franciaorszag | 1434

Gorogorszag 1200

Olaszorszag 1100

Németorszag 1069

Magyarorszdg | 650

(A méztermelésben vezetd EU orszagok rangsora. Forras: SOTKO, 8.)

Magyarorszag méztermelése (2000-2011)
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(Magyarorszag méztermelése 2000 és 2011 kozott. Forras: Sotko, 9.)



(A Popovics méhészet életébe bepillantast ny(jté néhany kép. Forras: Maganarchivum)



(A Popovics mézek gazdag tarhazabol kiemelt méztipusok, melyek nem csak iziikben, de
megjelenésiikben is osszetéveszthetetlen ,,sajat brandet” képviselnek, s az egyes vasari
megjelenésekkor a vasarlék mar kimondottan keresik ezt a termékcsaladot. Forras:
Maganarchivum)



(A Popovics csalad minden egyes nyilvanos megjelenésén tigyel arra, hogy a mézek magas
mindségéhez illeszkedd szinvonalon és megjelenéssel ,, oregbitse” Hajdinanas Varosa és
Hajdu-Bihar megye hirnevét az éltala képviselt vonalon. Forras: Maganarchivum.)



(A maradando értékteremtés szellemében a tevékenység kreativ vonulatat képviselé Popovics

Istvanné, Csilla altal készitett gyonyori gyertyak altal nyer maradando esztétikai élményt
nyujto ,,ujabb hasznosulast” valtozatos formavilagu disztargyakban a Popovics méhészet
nemes alapanyaga. Forras: Maganarchivum)



Hajdvimandsi Gyermek- és Kozétheztetési Nonprofit Kft.

{\ " 4080 Hajdananas. Bocskai u. 6.
s QD Adoszam: 21965997-2-09

NYILATKOZAT

A Hajdinanasi Gyermek- és Kozétkertetési Nonprofit Kft. képviseletében
nyilatkozom, hogy Popovics Istvan méhész felajanldsival az Eurépai Mézes
Reggeli programhoz csatlakozott a tarsasag, mely alapjan négy iskola és hat 6voda

vett részt és 1.350 diak fogyasztotta a felajanlott mézeket.

A felajanlast a neviikben is hilasan koszonjuk!

Hajdananas, 2016. november 18.

Herte; Gyula

ligyvezets igazgato

(A Popovics csalad szamara természetes volt, hogy mézeikkel bekapcsolédnak a Mézes
Reggeli programba. Forras: Maganarchivum)



A hajdunanasi Popovics mézek szamos nivos hazai és nemzetk6zi szakmai
elismeréssel, dijjal rendelkezve dregbitik a varos és a megye e tertletbeli jo
hirét:
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2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valo megfelelést valosziniisito dokumentumotk,
tamogato és ajanlo levelek:

Targy:
Szakértdi ajanlds

A nagy milti, hazai és nemzetkozi szinten is ismert és elismert hajdindanasi Popovics
mézesalad”

nemzeti értékké nyilvdnitdsdhoz helyi és megyei szinten

Tisztelt Dontéshozok!

A fenti cimen benyujtott javaslattételi tanulmdny osszedllitéjaként, szdmos addig
azonositatlan nemzeti értéket, - koztiik mar tobb kiemelt nemzeti értéket és Kabay Janosnak,az
Alkaloida Vegyészeti Gyar alapitojanak életmiive kapcsan mar egy hungarikumot is - | végig
vezetve” a magyar nemzeti értékpiramison, a magyar nemzeti értékekrol és hungarikumokrol
sz0lo 2012. évi XXX. torvény jegyében egyértelmilen és 6rommel javaslom a téma magyar
nemzeti értékpiramisba torténd besorolasat.

A Hajdiindndsi Telepiilési Ertéktdron til pedig akir a Hajdii-Bihar Megyei Ertéktdrnak is
megbecsiilt eleme lehet a hazai és nemzetkozi szinten is ismert és elismert 64 éves méhészeti
multtal dicsekvé hajdimanasi Popovics mézcsalad. A magyar nemzeti értékpiramis mikodési
elve szerint: ,nem csak az orszdgos ismertségli, a magyarsag csucsteljesitményeként definidlt
hungarikumok szamitanak ugyanis ,igazi” értéknek. Egy telepiilés k6zossége szamara a sajat,
helyben megtalalhato értékeik fontosak igazan, ezek azok, melyeket mar Oseik is ismertek, a
mostani lakosok szdmdra is meghatdrozéak, és szeretnék, ha unokdik is ismernék, mert a
sajatjuknak valljak azt, biiszkék ra, fuggetleniil attdl, hogy e helyi értékek hungarikummd is
vélnak-e vagy sem. , Barmely érték, mely a helyiek szamara jelentéséggel bir, bekeriilhet a
helyi, azaz Telepiilési Ertéktdrba, vagy a tibb telepiilés dltal létrehozott Tdjegységi Ertéktdrba,
melyet kovetoen mar ugynevezell nemzeti ertek.” (Forrds:
http:/fwww.hungarikum.hu/hu/gyik/all). Ezek fényében 6rommel a Telepiilési, illetve Megyei
Ertéktdr Bizottsdg szakembereinek munkdjt elismerve és megbecsiilve készitettem el a
torvényi megfelelés alapjan a benyujtott javaslattételi tanulmdnyt ilyen alapossdggal, mert igy
gondolom, hogy az utokor szamara szépen dokumentalva kell azt azonositani, megorizni és
besorolni a magyar nemzeti értékpiramisba minden besoroldsra mélté értéket.

A magyar nemzeti értékpiramis 8 kategoridja koziil az ,Agrdr-élelmiszergazdasdg’
témajaba sorolhaté be a most javasolt érték, ami azért is figyelemre mélté, mert a hazai
méhlegeldk egy olyan specialisan kivilé alapot biztositanak a magyar méhészet szamara,
mely révén a vilagon egyediilallonak szimité mézek termeltetheték. S mivel komoly
hagyomanyokkal is bir a hazai méhészet, igy lényeges, hogy az ilyen témaji besorolt értékek
is elnyerjék az 6ket megilleté helyet a ,,hungarikum piramis” megfelel6 szintjein. Mivel a
wPopovics mézek” egy 64 éves hajdinanasi hagyomanyban gyokereznek, igazan mélto
helyiik lehet a helyi értékek szépen gyarapodé soraban. Ugyanakkor szélesebb Korii,
orszigos és nemzetkozi ismertségiik, a szamos kimagaslo hazai és kiilfoldi szakmai dij
altali nivojuk révén méltéak a megyei értékek kozé torténd besoroldsra is, hiszen e
vonalon Hajdii-Bihar megye agrarpresztizsét is oregbitik.



Mind szakmai, mind eszmei, mind pedig egy ilyen kulonleges, “hagyomanyo6rzg”
tevékenységet tiszteld szempontbol iidvozlendének tartom a Hajdiindndsi Telepiilési Ertéktdr
Bizottsdg vélhetd pozitiv dontését jelen beadvany targya kapcsdn, melynek torténész
szakértoként nem csupan a helyi, hanem a megyei értékek kozé torténd besorolasat, azaz a
Megyei Ertéktdr felé torténd tovabbitast is minden szempontbél javaslom.

Aldozatos munkdjukhoz tovdbbi sok sikert és j6 egészséget kivanok!

Udvozlettel:

Kocsi Erika, torténész, hungarikum projekt menedzser

Debrecen, Kisvarda,2017. 03. 14.



3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és filmek felhaszndldsdra vonatkozd
hozzajarulo nyilatkozat:

Nyilatkozat

Alulirott Popovics Istvan a javaslat benyujtdjaként
hozzajarulok
a kérésemre
elkészitett és

A nagy multu, hazai és nemzetkozi szinten is ismert és
elismert hajdundnasi ,, Popovics mézcsalad”

cimen
a
Hajdundnasi Telepiilési Ertéktdrba
benyujtott palyazati anyaghoz mellékelt fényképek és film
felhasznalasahoz.

HajdGnénas, 2017. marcius 14.

..........

Popovics Istvan ostermelé



